
[carta]



[ENTRANTES A COMPARTIR]

Descubre a nosa proposta de inverno.
 Un menú km0 e de temporada elaborado para ti.

.TIRADIÑO DE VIEIRA.
Con ceboleta, pemento e piña con leite de t igre.

[PRINCIPAIS A COMPARTIR]

[DOCE A COMPARTIR]

42€/persoa*
*pan e auga incluídos

**menú para 2 pax

.CROCA DE TENREIRA.
Acompañada de patacas fritas e escalivada.

.CHEESECAKE.
Cremoso de tarta de queixo, crumble de galleta e coulís de froitos vermellos.

.RISSOTO DE SETAS.
Ó toque de trufa fresca.

.PERRITO DE CRIOLLO 1906.
Pan bao de criol lo acompañados con chips de iuca.

.BROWNIE DE CHOCOLATE CON NOCES.
Con crema inglesa e xeado de abelá.

.APERITIVO DE BENVIDA.

.DUMPLINGS DE LANGOSTINO.
Con salsa sweet chil i  de albariño.

[menú de temporada]



[para comezar]

.CROQUETA DE QUEIXOS 9,20€
Elaborada con diferentes queixos galegos.

.DUMPLINS DE LANGOSTINO 12,70€
Acompañados con salsa de sweet chili de albariño.

.PERRITO DE CRIOLLO 1906 12,00€
Pan bao de criollo acompañados con chips de iuca.

.RIXÓNS, OVOS E BROA 12,50€
Con escuma de chourizo.

.TIRADIÑO DE VIEIRA 13,50€
Con ceboleta, pemento e piña con leite de tigre.

.ENSALADA DE TEMPORADA 10,00€
Ensalada de queixo de cabra e vinagreta de froitos vermellos.



[para continuar]

.STEAK PUMAR CON ALIÑO DA CASA 17,50€
Solomillo de vaca picado á man e aderezado co noso mix de encurtidos, cogomelo

fermentado e xema pasteurizada.  Acompañado de focaccia.

.RISSOTO DE SETAS 18,o0€ 
Ó toque de trufa fresca.

.MERLUZA CONFITADA A BAIXA TEMPERATURA 19,50€ 
Acompañada de salsa mariñeira e verduriñas salteadas.

 
.SUXERENCIA DO CHEF 

Peixe do día según lonxa.

.CARRILLERA DE PORCO IBÉRICO 20,50€
Con boniato confitado e brócoli bimi ó dente.

.CROCA DE TENREIRA 17,00€
Acompañada de patacas fritas e escalivada.



.CHEESECAKE 6€
Cremoso de tarta de queixo, crumble de galleta e coulís de froitos vermellos.

.BROWNIE DE CHOCOLATE CON NOCES 6€
Con crema inglesa e xeado de abelá.

.CREMA DE LIMA 5€
Xel de kiwi e mango.

[para adozar]


